
Menukort 

MINERALVAND MED OG UDEN BRUS TIL BORDET 30,- PER PERSON VEDRØRENDE ALLERGENER KONTAKT VENLIGST PERSONALET



Frokost - Lunch 
12:00 - 15:30

Snacks

Great Northern Snacks

Forskellige snacks der varierer
75

Oscietra Gold Caviar 10g

280

Salater - Salads

Hummer Salat - Lobster Salad

Stegt hummer terrine med salat af tomater fra Skovlykke & hindbær
245

Salat med Melon & Skinke - Salad with Melon & Ham

Melon og lufttørret Fru Nielsen Skinke fra Årslev
225

MINERALVAND MED OG UDEN BRUS TIL BORDET 30,- PER PERSON VEDRØRENDE ALLERGENER KONTAKT VENLIGST PERSONALET



Frokost - Lunch 
12:00 - 15:30

Det velkendte - The well-known

Tatar - Beef Tatar

den klassiske & salater
225

Pandestegt rødspætte - Pan-fried plaice

på surdejs rugbrød samt håndpillede rejer
155

Burger 

Grillet oksekød fra Kildegården, bacon, cheddar, løgpure & pommes frites
245

Vegetar Burger

Svampebøf, cheddar, løgpure & pommes frites 
245

Sødt & Ost - Sweet & Cheese 

Den hvide dame - White Cheese & Truffle 

Havgus, trøffel & Rugkiks
255

Udvalg af oste - Cheese

4 slags oste, serveres med kompot & sprødt brød 
140

Rabarber Trifli - Rhubarb Trifli

Råmarineret rabarber, vanilje & jordbær
145

Fynsk brunsviger 

65

Petit Fours 

65
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Aften - Dinner 
17:30 – 21:00

Snacks

Great Northern Snacks

Forskellige snacks der variere
75

Oscietra Gold Caviar 10g

280

Det velkendte - The well-known
17:30 – 21:00

Hummer - Lobster

Stegt hummer terrine med salat af tomater fra Skovlykke & hindbær
245

Melon & Skinke - Melon & Ham

Melon og lufttørret Fru Nielsen Skinke fra Årslev
225

Burger 

Grillet oksekød fra Kildegården, bacon, cheddar, løgpure & pommes frites
245

Vegetar Burger
Svampebøf, cheddar, løgpure & pommes frites 

245

Petit Fours 

65
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Menu
17:30 – 21:00

Snack:

Sprød “krustade” med agurk, æble & rogn - Crisp croustades & roe
Brød & smør - Bread & Butter

Forret - Starter

Helleflynder med muslinge sauce & grønt - Monkfish & clam sauce

2023 Macon, Aux Scelles, Domaine Marcel Couturier, Bourgogne, Frankrig

***
Hovedret - Main Course 

Kildegården okse med løg, løg & løg - Kildegården ox & onion

2016 Chateau Haut-Bages Monpelou, Pauillac, Bordeaux, Frankrig

***

Ost & Dessert - Cheese & Dessert

Den hvide dame, Havgus, trøffel & rugkiks - White cheese & truffle

2023 Arbois Blanc, Savagnin Ouillé, Domaine Rolet, Jura, Frankrig

***

Opus blanc-parfait, sorbet, rabarbersauce & marengs - White chocolate parfait & rhubarb

2022 Riesling Auslese, Weingut Thörle, Rheinhessen, Tyskland

***

Friske forårsgrøntsager til 3 retter & a la carte

Menu 3 retter 650,-

Vin menu 3 vine 495,-
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