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                      MINERALVAND MED OG UDEN BRUS TIL BORDET 30,- PER PERSON VEDRØRENDE ALLERGENER KONTAKT VENLIGST PERSONALET



FROKOST - LUNCH
11:30 – 16:00

SNACKS

SALTEDE MANDLER - SALTED ALMONDS 
55

SALTEDE VALNØDDER - SALTED WALNUTS
55

BRØD FLAGER - BREAD FLAKES 
MED KRYDDERURTE SPREAD

55
SPRØD KYLLING - CRISPY CHICKEN

EDDIKE SALT, PEBER/LIME MAYO & KRYDDERURTE STØV
65

ØSTERS NATURAL 3 STK - OYSTERS NATURAL 3 UNITS
MIGNONETTE SAUCE, TABASCO, CITRON

120
BAERII CAVIAR FRA LYKSVAD 10 G 

CRÈME FRAICHE, SKALOTTELØG & BLINIS
280

SMØRREBRØD - OPEN FACE SANDWICH

STEGTE SILD - PAN FRIED HERRING 
LØGKOMPOT, RADISER & PURLØG

120
FRITERET RØDSPÆTTE - FRIED PLAICE 
HOLLANDAISE, HVIDE ASPARGES & REJER

140
KARTOFFEL MAD - POTATOES 

BACON, RADISER & RYGEOST
110

HØNSESALAT - CHICKEN SALAD *
ÆBLE, BACON & FRITERET LØG

125
DEN GRØNNE - THE GREEN ONE

BROCCOLI, ESTRAGON MAYO & KARAMELSTEN
110
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FROKOST - LUNCH
11:30 – 16:00

SALAT MED GEDEOST - SALAD WITH GOAT CHEESE*
SALTEDE VALNØDDER, RØDBEDER & KRYDDERURTE VINAIGRETTE

175

SALAT MED KYLLING - SALAD WITH CHICKEN
SPRØDE BRØDFLAGER, GRAN OST & GRILLED PEBERFRUGTS DRESSING

175

RØRT TATAR - BEEF TATAR
RÅ ÆGGEBLOMME, KRYDRET MAYO & POMMES FRITES

175

PIL SELV REJER - PRAWNS
GRILLET BRØD, CITRON & SAUCE TARTAR

185

BURGER
POMMES FRITES, CHEDDAR & BACON 

200

VEGETAR BURGER - VEGETARIAN BURGER
SVAMPEBØF, POMMES FRITES & SYLTEDE AGURKER

200

LANGTIDSBAGT KNOLDSELLERI - SLOW ROASTED CELERIAC
SALSA VERDE, KARAMELSTEN & HVID BØNNE CREME

185

SØDT & OST  - SWEET & CHEESE

OSTE - CHEESE
3 SLAGS OSTE SERVERES MED KOMPOT & SPRØDT BRØD

110

CRÉME BRÛLÉE 
VANILJE, CRUMBLE & SORBET 

110

RABARBER -  RHUBARB
SKOVMÆRKE - HAVRE - HVID CHOKOLADE

95

DAGENS KAGE - CAKE OF THE DAY
100

PETIT FOURS 
65
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BØRN U. 12 ÅR - CHILDEREN'S MENU

FISKEFILET - FRIED PLAICE 
AGURK, POMMES FRITES & REMOULADE 

120
BURGER

CHEDDAR, AGURK & POMMES FRITES 
155

BOLOGNESE
PASTA, KETCHUP & OST

120
IS DESSERT -  ICE CREAM DESSERT

VORES 3 SLAGS IS
70
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AFTEN - DINNER

SNACKS

SALTEDE MANDLER - SALTED ALMONDS 
55

SALTEDE VALNØDDER - SALTED WALNUTS
55

BRØD FLAGER - BREAD FLAKES 
MED KRYDDERURTE SPREAD

55

SPRØD KYLLING - CRISPY CHICKEN
EDDIKE SALT, PEBER/LIME MAYO & KRYDDERURTE STØV

65

ØSTERS NATURAL 3 STK - OYSTERS NATURAL 3 UNIT
MIGNONETTE SAUCE, TABASCO, CITRON

120

BAERII CAVIAR FRA LYKSVAD 10 G 
CRÈME FRAICHE, SKALOTTELØG & BLINIS

280
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A LA CARTE 
17:30 – 22:00

FORRETTER - STARTERS 
ASPARGES - ASPARAGUS

POCHERET ÆG, LUFTTØRRET SKINKE & SAUCE HOLLANDAISE
195

FARSERET LYSSEJ - POLLACK
COURGETTE, GULEROD & BEURRE BLANC SAUCE

195

KAMMUSLING - SCALLOP
CIKORIE, RADISE & VANILJE VINAIGRETTE

195

HOVEDRETTER - MAINS 

 OKSEFILET   - BEEF FILET
LØG, SYLTET BØGEHATTE & SAUCE VERDE

295

KULMULE - HAKE 
BROCCOLI, KARAMELSTEN & MUSLING BLANQUETTE SAUCE

295

KROGMODNET SVINEKOTELLET - DRY AGE PORKCHOP 15
SPIDSKÅL, KRY & ØL/BLOMME SAUCE

295

SØDT & OST  - SWEET & CHEESE

OSTE - CHEESE
3 SLAGS OSTE SERVERES MED KOMPOT & SPRØDT BRØD

110

CRÉME BRÛLÉE 
VANILJE, CRUMBLE & SORBET 

110

RABARBER - RHUBARB
SKOVMÆRKE - HAVRE - HVID CHOKOLADE

95

PETIT FOURS
65

            

                      MINERALVAND MED OG UDEN BRUS TIL BORDET 30,- PER PERSON VEDRØRENDE ALLERGENER KONTAKT VENLIGST PERSONALET



KLASSIKERE - CLASSICS
16:00 – 22:00 

SALAT MED GEDEOST - SALAD WITH GOAT CHEESE
SALTEDE VALNØDDER, RØDBEDER & KRYDDERURTE VINAIGRETTE

175
SALAT MED KYLLING - SALAD WITH CHICKEN

SPRØDE BRØDFLAGER, GRAN OST & GRILLED PEBERFRUGT DRESSING
175

BURGER
POMMES FRITES, CHEDDAR & BACON 

200
VEGETAR BURGER - VEGETARIAN BURGER

SVAMPEBØF, POMMES FRITES & SYLTEDE AGURKER
200

RØRT TATAR - BEEF TATAR
RÅ ÆGGEBLOMME, KRYDRET MAYO & POMMES FRITES

175

BØRN U. 12 ÅR - CHILDEREN'S MENU

FISKEFILET - FRIED PLAICE 
AGURK, POMMES FRITES & REMOULADE 

120
BURGER

CHEDDAR, AGURK & POMMES FRITES 
155

BOLOGNESE
PASTA, KETCHUP & OST

120
IS DESSERT -  ICE CREAM DESSERT

VORES 3 SLAGS IS
70
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MENU 
17:30 – 22:00

3 RETTER - 3 COURSE 

FARSERET LYSSEJ - POLLACK
COURGETTE, GULEROD & BEURRE BLANC SAUCE

 OKSEFILET   - BEEF FILET
LØG, SYLTET BØGEHATTE & SAUCE VERDE

RABARBER - RHUBARB
SKOVMÆRKE - HAVRE - HVID CHOKOLADE

5 RETTER - 5 COURSE

FARSERET LYSSEJ - POLLACK
COURGETTE, GULEROD & BEURRE BLANC SAUCE

ASPARGES - ASPARAGUS
POACHERET ÆG, LUFTTØRRET SKINKE & SAUCE HOLLANDAISE

 OKSEFILET   - BEEF FILET
LØG, SYLTET BØGEHATTE & SAUCE VERDE

PRE DESSERT ELLER OSTE - PRE DESSERT OR CHEESE 
JERNURT SORBET, GRANNY SMITH ÆBLE & TIMIAN OLIE

TETE DE MOINE, HONNING & SPRØDT BRØD

RABARBER - RHUBARB
SKOVMÆRKE - HAVRE - HVID CHOKOLADE

3 RETTERS MENU 495,- INKL VINMENU 940,-
5 RETTERS MENU 695,- INKL VINMENU 1340,-
ALL INCLUSIVE 1650,- (SKAL BESTILLES AF HELE BORDE

INKLUDERER VELKOMST - SNACKS - 5- RETTERS MENU - VINMENU - VAND - KAFFE & PETIT FOUR
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